
Koud vis- en vleesbuffet €28,00 
• Gemarineerde en gepocheerde zalm - Tomaat met garnalen
• Forel - Noordzeetong - Rolletje van rivierpaling en pistache
• Gerookte forel - Langoustine - Scampi - Eitje 
• Rundsgebraad - Varkenshaasje - Spaanse ham gekookt en gerookt 
• Gerookte eend met chutney van mango 

Schaal- en schelpdierenbuffet €35,00 
• Halve kreeft met schaaldierendressing - Oester  in z’n gelei - Langoustine 
• King krab met groene boontjes - Gemarineerde sint-Jakobsvrucht
• Tomaat met garnalen - Gemarineerde en gepocheerde zalm - Forel
• Gerookte heilbot - Gerookt haaibuikje - Eitje

Bij onze buffetten zijn inbegrepen:
Aangepaste salades, koude paëllarijst, aardappelbereiding en sausjes

Salons Mimosa
August Van Ackerstraat 19
9900 Eeklo
T 09/377 34 39
F 09/377 03 46
www.salonsmimosa.be
info@salonsmimosa.be

Onze  warmste nieuwjaarswensen en een schitterend 2012!
Marc en Bea Clarebout Hanssens 

AFHAALMENUS 
Wij stellen 3 verfijnde en verzorgde menu’s voor.

Alle gerechten zijn eveneens afzonderlijk verkrijgbaar 
aan eenheidsprijs.

Als menu’s  samengesteld worden uit verschillende gerechten,  
worden de eenheidsprijzen aangerekend.

Afhalen
Op kerst-en oudejaarsavond van 14 u tot 18 u
Op kerst- en nieuwjaarsdag  van 10 u tot 12 u

TIP Hapjesbord “Mimosa”	 €6,00
2 koude en 2 warme aperitiefhapjes,

1 oester in z’n gelei met crème van bloemkool

Menu	 €35,00 
Agnès Sorelsoep	 €4,00
Gegrilde tarbot, risotto met zeevruchten, waterkerssaus 	 €15,00
Lendengebraad “Duke of Berkshire” met  graantjesmosterd	 €16,00 
IJstronk karamel met zoete pinda	  €4,00

Menu	 €38,00 
Degustatie “King krab”	 €6,00
Knolselderroomsoep met Parmaham en truffel	 €4,00
Kabeljauwhaasje met gerookte forel en prei	 €14,00
Kalkoen met beukenzwammetjes en cantharellen	 €13,00
Dessertbord met huisbereide eindejaarsdelicatessen	 €7,00

Gastronomisch menu	 €46,00 
Salade folle van gerookte rivierpaling en ganzenlever	 €10,00 
Rundsconsommé  met lamstong en dragon	 €4,00 
Gegratineerde kreeft met gekonfijt witlof 
en schaaldierenjus	 €17,00
Edelhert Grand-Veneur, korstje van cassis en specerijen	 €19,00
Parfait van melkchocolade Java en cuberdon	 €4,00

Bij alle hoofdgerechten zijn inbegrepen:
Huisbereide kroketten of aardappelgratin tartiflette
Groenten (Brusselse spruitjes, zilveruitjes,boterraapjes,  
wortelen, bospaddenstoelen) of fruit (gegratineerde vijgjes  
met veenbessen , pastinaak, rucola)

Alle gerechten zijn ovenklaar. 20 min. 
opwarmen in een voorverwarmde oven van 150°C.
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